Rezept von Ute und Volkmar

Moretum

fir 4 Personen

Zutaten

20-25 Knoblauchzehen, 250 g geriebener Pecorino Romano Kase, 1
grolSe handvoll frische Korianderblatter, 2 Teeloffel
kleingeschnittene Weinrautel (frisch oder getrocknet), 2 gehaufte
Teeloffel kleingeschnittener frischer Sellerie, 1 Teeloffel Salz, 1

Essloffel Weillweinessig, 1 Essloffel Olivenol

Zubereitung

1. Knoblauch schalen und in grobe Wiirfel schneiden

2. Kéase grob reiben und Krauter grob hacken

3. Knoblauch mit Salz verdriicken, Kase und Krauter zugeben

4. dies zu einer weichen Paste verarbeiten, dann die flissigen Zutaten zugeben und kraftig durchmischen
5. Kugel formen und kuhl lagern

Zeitbedarf
1 Stunde

dazu paRit

frisches Baguette
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