Rotweinkuchen

fir 6 Personen

Zutaten

300 g Mehl, 250 g Butter, 250 g Zucker, 5 Eier, 2 Teeloffel Zimt, 4
Teeloffel Backpulver, 2 Teeloffel Kakao, 150 g Schokoladenstreusel,
1 Schokogulf3, 125 ml Rotwein

Zubereitung

1. warme Butter in heilSer Schiissel schaumig rithren,

. Zucker, Eier und Gewiirze in dieser Reihenfolge dazurithren

. Mehl und Backpulver mischen und abwechselnd mit dem Rotwein dazurihren
. Schokoladenstreusel dazurithren

. runde Form fetten

. Bei 180°C etwa 55 Minuten auf mittlerer Schiene backen.
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. Schokoladengulf$ iiber den leicht abgekiihlten Kuchen verschmieren

Zeitbedarf
1 Stunde
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