eine kleine Schweinerei’

Nougat-Truffel
etwa 50 Stick

Zutaten

300g Vollmilch-Kuvertire, 200ml Sahne, 100g Nuf3-Nougat, 3
Essloffel Strohrum, 50 ganze Haselniisse, 50 Pralinenférmchen (aus} ;
Papier oder Alu-Folie

Zubereitung

1. die Haselniisse im Backofen bei 200°C rosten bis die braunen Hautchen reifsen
. dann von den Haselniissen die Hautchen abreiben
. in der Mikrowelle oder im Wasserbad die Kouvertire und den Nougat sanft schmelzen
. Kouvertiire und Nougat mischen und die Sahne sowie den Rum einrithren

. jetzt die Masse in einen Zuckerbacker-Spritzbeutel geben
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5. die Masse unter gelegentlichem Rithren soweit erkalten lassen, dafS sie nicht mehr vom Loffel tropft
6
7. die Masse in die Formchen spritzen, entweder eine Null einschliefen oder obenauf setzen

8

. etwa 5 Stunden an kithlem Ort erkalten lassen

Zeitbedarf

ca. 60 Minuten, etwa 5 Stunden zum Auskiihlen
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